Bioweine 6ffnen die Tiir nach Japan

BONNIGHEIM WG Zabergdiu-Stromberg feiert Exporterfolg — 80000 Flaschen auf dem Weg ins Land der aufgehenden Sonne

Von Harald Schmidt

in dickes Ausrufezeichen in
Sachen internationaler Han-
delsbeziehungen  konnen
b die Weingirtner Zaberfeld-
Stromberg setzen. Die drittgrofite
Weingirtnergenossenschaft in
Wiirttemberg schickt in diesen Ta-
gen 80000 Flaschen Biowein nach
Japan: Abnehmer der Sorten Ries-
ling, Trollinger-Lemberger und
Rosé ist mit dem Handelsunterneh-
men Costco der weltweit zweitgrof3-
ten Lebensmittelhindler. Erstmals
werden auch 3000 Flaschen des Pre-
miumweins ,Epos Spitburgunder
GroRes Gewidchs® exportiert.

Dem GroRauftrag mit einem Um-
fang im deutlichen sechsstelligen
Euro-Bereich gingen Monate dau-
ernde umfangreiche Verhandlun-
gen voraus, wobei sich die guten
Kontakte von WG-Geschiftsfiihrer
Dr. Bernd Kost als duf3erst hilfreich

Wir mussten daftr
hart arbeiten.*

Dr. Bernd Kost

erwiesen. ,Wir mussten dafiir hart
arbeiten®, erklirt Kost und bezieht
damit den Vorstandsvorsitzenden
Jiirgen Conz, Assistentin Anja
Kranzler, sowie den in Deutschland
lebenden Export-Manager Ryo Shi-
ga und dessen Sohn Tomo mit ein.

Kontakte Die Kontakte der Kellerei
nach Japan bestehen bereits seit
rund zehn Jahren. Zum Vorteil ge-
reicht der genossenschaftlichen
Kellerei dabei der Direktverkauf an
den GroRhindler und der Wegfall
von Importzoéllen auf Wein. Fiir die
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Voller Stolz iiber das Exportgeschéft prasentieren (v.L.) Vorstandvorsitzender Jii

1

Ryo und Tomo Shiga die nach Japan gelieferten Bioweine.

deutschen Weinerzeuger bietet die
dynamische Entwicklung des Wein-
marktes in Japan, dem zweitgroRten
Markt in Asien iiberhaupt, ein at-
traktives Feld. Laut Ryo Shiga befin-
det sich der Weinmarkt in seinem
Heimatland im Umbruch. ,Wih-
rend Wein bisher iiberwiegend in
den Lokalen getrunken wurde, fin-
det der Konsum mittlerweile auch
im privaten Bereich statt”, berichtet
er. Auch die Geschmacksreferenz
hat sich hin zu trockenen Weinen
verdndert. Besonders gefragt sind

bei den gesundheitshewussten Japa-
nern die Bioweine.

Tiuroffner ,Unser Bonnigheimer
und Brackenheimer Weine sind da
geradezu ein Tiiroffner. SchlieBlich
gehoren wir zu den drei groflten ge-
nossenschaftlichen Bioweinprodu-
zenten in Deutschland®, sagt der Di-
plom-Onologe Kost. ,Wir erzeugen
derzeit Biowein auf einer Fliche von
rund 50 Hektar. In den ndchsten fiinf
Jahren wollen wir die Anbaufliche
verdoppeln®, erginzt Vorstandsvor-

rgen Conz, WG-Geschaftsfiihrer Bernd Kost und
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Foto: Harald Schmidt

sitzender Conz. Der deutsche Anteil
der gesamten japanischen Weinim-
porte belduft sich auf rund 15 Pro-
zent, wobei fiinf Prozent aus Bra-
ckenheim kommen. ,Das ist ein
richtig groRer Anteil“, sagt Kost und
nennt weitere beachtliche Zahlen.
LAktuell werden bei uns 4,5 Prozent
des Gesamtumsatzes aus Exportge-
schiften erzielt”.

Neben dem Japangeschiift befin-
den sich Beziehungen nach Russ-
land und China im Aufbau. Auch
nach Vietnam bestanden gute Kon-

Neuerungen

Nicht nur die Exporttatigkeiten, son-
dernauchder heimische Markt stellt
die Verantwortlichen immer wieder
vor neue Herausforderungen. ,Wir
haben tolle Produkte in Wirttem-
berg. Unser Problem st nicht die
Qualitat, sondern die Vermarktung®,
meint Bernd Kost. Unter dem Na-
men ,Luisa’s Wein Kost*“ (www. Lui-
sas-weinkost.de) hat die WG jetzt
dreijunge Weine mit bereits guten
Verkaufszahlen auf dem Markt plat-
ziert. Neuim Angebot sind auch das
,Weinwanderpaket" und ein,Nach-
haltigkeitspaket”. hsc

takte, die jedoch aufgrund der Pan-
demie ins Stocken gerieten. ,Die Co-
ronakrise hat uns im Exportge-
schift um eineinhalb Jahre zuriick-
geworfen, bedauert Kost. Ein klei-
ner, aber interessanter Markt bietet
sich in Polen. ,Unser Ziel ist die dor-
tige Gastronomie, die haben eine
richtig gute Szene“, weill der Ge-
schiftsfiihrer, der zugleich auch den
Vorsitz im Exportbeirates beim
Deutschen Weininstitut innehat.

SpaB Als einen grolen Schritt in
Richtung zum US-amerikanischen
Markt bezeichnet Conz die Liefe-
rung eines Rieslings mit einer Aus-
nahmestellung auf dem dortigen
Weinmarkt. Mit dem ,Swan En
Blanc“ haben wir einen Wein mit ei-
nem Schwefelanteil von maximal
100 Milligramm abgefiillt. In
Deutschland macht das sonst fast
niemand®, sagt er. Die hohen Anfor-
derungen der risikobehafteten Pro-
duktion sind fiir das Kellerteam He-
rausforderung und Motivation zu-
gleich. ,Die haben richtig SpaR da-
ran®, freut sich der Geschiiftsfiihrer.



